
Meny:  

Grillad hälleflundra med grillad citron 

Sambal Lemon-marinerade rödräkor 

 Tempeh; fermenterad bönkaka 

Eldost från Väddö Gårdsmejeri 

Marinerad portabello 

 

Potatis- och pumpaterrine smaksatt med brynt smör, citron och rökt paprika 

toppad med brytbönor salladslök och persilja 

Grillad paprika, kronärtskocka, broccoli och pak choi med kallpressad rapsolja 

från Vitsjökroken, balsamico och Sambal Lemon 

Fänkål, babyspenat, citron, apelsin, dill, rostade pumpakärnor, marinerad rödkål 

Grillad romansallad och krispsallad med caesardressing, toppad med 

västerbottenost, kapris, rädisor, späda blad, och friterat bovete 

Aioli med saltlagrade citroner 

Färskostcreme smaksatt habanero och jalapeño  

Chimichurri  

Stenugnsbakat surdegsbröd från Roslagsbageriet med rostad vitlökscreme 

375 kr exmoms / person 

(kostnad för etablering, personal på plats samt transport tillkommer) 


