Suensh Glflest

Ren fran Arvidsjaur
"Porchetta-Gremolata” av Roslagsgris
hemgjord Merguez pa vildsvin och lamm

Eldost fran Vaddo Gardsmejeri

Potatis- och pumpaterrine smaksatt med brynt smor, citron och rokt paprika
toppad med brytbonor salladslok och persilja

Variationer pa olika sorters tomater med riven mozarella, grillad knipplok,
basilika, syrad 16k, rucola och rostade pumpakérnor

Grillad romansallad och krispsallad med caesardressing, toppad med
vasterbottenost, kapris, radisor, spada blad, och friterat bovete

Grillad paprika, kronartskocka, broccoli och pak choi med kallpressad rapsolja
fran Vitsjokroken, balsamico och Sambal Lemon

Tryffelaioli
Chimichurri
Var egen Barbequesas pa rokta frukter och gronsaker
Stenugnsbakat surdegsbrod fran Roslagsbageriet med rostad vitlokscreme

345 kr exmoms / person

(kostnad for etablering, personal pa plats samt transport tillkommer)



