Meny:

lefure Shating lattets

Grillad ibericogris
Ren fran Arvidsjaur
hemgjord vildsvins-salsiccia,
grillade marinerade, paprikor, citroner

och portabellosvampar

Grillad gemsallad med krispsallad och citronett, toppad med radisor,
pumpakérnor, spéda blad, och vasterbottenost

Bovetegryn, marinerade med ramsl6k och citron, toppas med spada blad, getost,
haricotsverts, pumpa samt friterat bovete

Ljummen farskpotatis med brynt smor, varlok, persilja och citron
Tryffelaioli
Chimichurri
”Séasen” — fermenterad chilisds med kansla och karaktar

Grillat vitlokslevainbrod fran Roslagsbageriet

385 kr exmoms / person

(kostnad for etablering, personal pa plats samt transport tillkommer)



